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Mat 29/40 Service 18/25
Master Samuelsgatan 4,
111 44 Stockholm

Tel 08-611 13 31
wWWwWw.restaurangprinsen.se

kontoret@restaurangprinsen.se

Oppet Mén-fre 11.30-23.30, 16r-s6n 13-23.30

Priser FOrratt 129-219 kr, varmratt 179-379 kr, dessert 69-139kr.
Meny 495-795 kr.

Krogare Daniel Guven

Koksmastare Mats Jonsson/Patrik Sundin
Sommelier Theo Stefanidis/David Emanuelsson/Jimmy Palmeklev
» Mellan Stureplan och Norrmalmstorg, nédra Birger Jarlsgatan.

Prinsen biter bra ifran sig

Gammal ar aldst. Nar det pratas vitt och brett om nymodigheten
gastrobistroer, sd maste det konstateras att Prinsen ligger lite fore i sparet -
kanske inte alla 115 ar som krogen varit igang, men i alla fall de senaste tio, da
Peter Nordin gjort denna superklassiker till en allt sakrare gastronomisk refug i
stan. Nordin har nu lamnat Prinsen, men annu marks lyckligtvis inte mycket av
det. Krogen skiftar skepnad fran lunchen med idel naringslivstoppar till
aftonens lite stokiga varmestuga for kultureliten, framst film- och teaterfolk,
med sina entourager. Att fa sitt foto pa de patinerade vaggpanelerna har ar
likvardigt med en stjarna i asfalten i Hollywood. Med samma meny dagen
igenom ar det som till lunch ar ohemult dyrt normala guldkrogspriser kvallstid.



Men trangseln ar stor runt grytorna med sina franska och svenska klassiker,
varsamt moderniserade och varvade med en och annan innovation.

Har kan man tala om sakra kort; husets biff Rydberg ar odvertraffad och det blir
ingen sommar om man inte far njuta den kryddheta scampisalladen och ett glas
chablis pa den valfrekventerade uteserveringen. Pa senare tid har koket
excellerat i slow food och masterstycket i ar har varit en hogrev braserad i
rodvin i 36 timmar, underbart mjalltradig, serverad med idel smakbomber;
panchetta, karljohan och en makaldst len puré pa persiljerot.

En trappa ner var tidigare nagot av Sibirien, men efter lanseringen av Brut Bar
med sin isdisk med olika slags bubbel och ett "eget” skaldjurssortiment ar det
ett starkt alternativ. Préva garna en prosecco. Vinkallaren har ar sarskilt
valsorterad pa roliga italienare.



